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OFFEE BREAK

Sunkovy chlebitek

s pochoutkovym salatem,

svatebni kolacek,

Cerstvé OVOCEe ........coovveveeeeeee, 135 K¢

Chlebicek se syrem,

jablecny zavin,

Cerstvé OVOCe ........cooveeieeeee. 135 K¢
Sneci z listového tésta

a la pizza 3 ks, ovocny fez

dle sezonni nabidky,

Cerstvé OVOCe .......ccoooveeveeee, 140 K¢

Finsky chlebicek

se syrem luCina, cherry rajcatkem
a polnickem, cheesecake dle
denni nabidky,

Cerstvé OVOCE ........ccoeveveeveeeeee, 196 K¢

Sandwich s kurecim

masem a jarnim salatkem,
panacotta s lesnim ovocem,
Cerstvé OVOCE ........cccovevvveeeeeeenn. 235 Ke

Bagel s bylinkovym syrem
a uzenym lososem, levandulovy
fez, Cerstvé ovoce.......c.ccoceruruennnnen. 235 K¢

DOPLNKOVY PRODEJ

Voda Mattoni /

Natura ......coooveveeieeeeccee 50 Ké / 1ks
Portfolio Coca - cola................. 65 K¢ / 1ks
Kava s mlékem........cccoooveeiiieieieiennnn, 65 K¢
oL 60 K&
11 Dzbdan vody s citronem.................. 55 Ké
NAPOJE

Veskeré napoje budou k dispozici po celou
dobu konani akce a budou uctovany dle
skutec¢nosti (kava, ¢aj, nealko).



SERVIROVANE MENU

Nabizime od 10 osob, horni hranice omezena
prostorem, ve kterém se serviruje.

Nabizime od 10 osob, horni hranice omezena prostorem, ve kterém se serviruje.
Servirované menu je zpravidla jednotné, v pfipadé pozadavku na vice druh(i bude pocet jednotlivych
hlavnich chodi zavazné uveden v objednavce a jednotlivi hosté budou vybaveni karti¢kou
s uvedenim vybraného chodu. MoZnost tohoto vybéru plati pouze u hlavniho chodu.

VZOROVE MENU
MENU 300 KE ———

Polévka
Dle denni nabidky vybér ze dvou druh

Hotova jidla
Hovézi svickova na smetané s brusinkovym tercem
Zveérinovy gulas s videnskou cibulkou
Veprovy vrabec, cervené zeli

Minutkova jidla
Variace smazenych fize¢kd, saldt coleslaw
Veprova panenka v mandlovo-bylinkové krusté, omacka demi glace
Kureci supreme, omacka z bilého vina a chfestu
Téstoviny dle denni nabidky
Salat caesar, ancovickovy dresing, parmezan
Kureci maso / grilovany losos

Prilohy
Houskové knedliky
Bramborové knedliky
Bramborové rosti
Smazené hranolky
Stouchané brambory
Zeleninovy cous cous

Dezert
Dle denni nabidky



MENU 450 KE ——

Veprova panenka pecena na francouzsky zplsob s jarnim salatkem s cibulovo-Svestkovym
chutney, tyCinka z listového tésta
Dynovy krém s bazalkovym pestem a krutony
Kureci rolada se Spenatem s bramborovym pyré a zelnym salatem
Rez dle denni nabidky
Dzbany s vodou a citrénem

— MENU 670 KE ——

Lososovy tataracek s estragonem a limetkovou stavou, toast
Zeleninovy krém s parmezanem
Veprova panenka s hfibkovou omackou, gratnované brambory quattro formaggi
Palacinka s jahodovou omackou a citronovym tvarohem
Dzbany s vodou a citronem

DEGUSTACNIi MENU

o

Séfkuchafi Jifi Kuera a Ondrej Nejedly
sestavi degustaéni menu na prani (pro 5-30 osob).

— MENU 810 KE ——

Dribezi pastika s brusinkovou omackou a tycinkou z listového tésta
Hribkovy krém s parmazanem
Pstruh na tymianu se zadélavanym kvétakem v rajcatové polpé s creme fraiche
Veprova panenka Sous Vide na zplsob tatarského bifteku se Svestkovou hoféici
a bramborovou plackou
Grilovany ananas na tftinovém cukru s citréno-matovym sorbetem
Rulandské sedé, Michlovsky
Dzbany s vodou a citronem

MENU 940 KE ———

Carpaccio z pravé svickové s rukolovym salatem a bazalkovym pestem
Spenétovy krém se slaninovym chipsem
Lososovy karbanatek s chilli, koriandrem a jarnim salatem dochucenym balsamicem a medem
Kachni prsa pecena na rozmarynu se Svestkovou omackou a mackanymi brambory
Krupicové flameri s creme fraiche, vanilkovym luskem a jahodovou omackou
Zweigletrébe rosé, Michlovsky
Dzbany s vodou a citronem



Nabizime jako formu obéda nebo vecere
od 25 osob. Casové omezena nabidka stanoveného
sortimentu po dobu 2 hodin.

SKLADBA BUFETU: studené predkrmy, polévka, hlavni jidla vEéetné bezmasého,
zeleninové salaty, kondimenty, prilohy, domaci moucniky, dezerty, ovoce

VZOROVY BUFET 490 K¢
——— PREDKRMY ————

Studené obloZené misy syrové a uzeninové, driibezi pastika
s brusinkami a vlasskymi ofechy
Salat Capresse s bazalkovym pestem

——— POLEVKA ————

Hovézi vyvar se zeleninou a jatrovymi knedlicky
Spenatovy krém s bylinkovymi krutony

——— HLAVNIi CHODY ————

Pokrmy pfipravené z veprového, hovéziho a kureciho masa,
potésime také milovniky ryb a smazenych jidel.
Vzdy pripravujeme také pokrm vhodny pro vegetariany.



——— SALATY ———
Salat Coleslaw

Recky s olivami a balkdnskym syrem
Cerstva zelenina

— PRILOHY ————
Mackané brambory s cibulkou
Houskové knedliky
Dusena ryze
Smazené bramborové hranolky
Grilovana zelenina
Dusena zelenina na bylinkovém masle
Pecivo

— DEZERTY ———

Ovocny rez dle sezénni nabidky
Cokoladovy dort

— OVOCE —

Hrusky
Hroznové vino
Dle sezonni nabidky

— KONDIMENTY —
Olivovy olej
Bylinkovy olej, chilli olej, cesnekovy olej, Balsamico
Bylinkovy dresing
Tatarska omacka
Kecup, horcice




Nabizime od 50 osob.

Nabidka pevné danych pocti jednotlivych poloZek. Raut je casové omezeny délkou max. 3 hodiny.
Raut Vam sestavime dle pozadavki.

VZOROVY RAUT 410 Ké

kalkulovano na 50 osob

——— STUDENY BUFET —————

150 g Husi pastika 20 porci
100 g Tatarsky biftek z pravé svickové 15 porci
1 kg Kureci mini fizeCky
1 kg Veprové mini FizeCky
50 g Cukrovy meloun s parmskou Sunkou 20 porci

——— TEPLA KUCHYNE ————

100 g Grilovany candat 20 porci
100 g Kureci lizatka v medovém prelivu 20 porci
100 g Grilovana veprova krkovicka 20 porci
200 g Penne se susenymi rajcaty a olivami 20 porci

— PRILOHY ——
200 g Michana zelenina na bylinkovém masle 20 porci

100 g Gratinovana cherry rajc¢atka 20 porci
250 g Zapecené brambory se smetanou 20 porci

——— SALATY ———
250 g Salat Caesar s kurecim masem a Cesnekovymi krutony 15 porci

300 g Recky salat s olivami 15 porci
100 g Salat zelny s mrkvi 15 porci



— DRESSINGY ———

Francouzsky dressing 10 porci
Bylinkovy dressing 10 porci
Jogurtovy dressing 10 porci

—— MOUCNIKY A DEZERTY —————

Tiramisu 30 ks
Cappuccino rfez 35 ks
Flameri s lesnim ovocem 35 ks

—— PECIVO —————

Mini kaiserka 25 ks
Makova banketka 50 ks
Bavorské pecivo 25 ks
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VZOROVY RAUT 550 K¢

kalkulovano na 50 osob

——— STUDENY BUFET —————

50 g Tataracek z lososa, podavany s domaci bagetkou 15 porci
100 g Drlibezi pastika s brusinkami 25 porci
1 kg Kureci mini fFizeCky
50 g Carpaccio z hovézi svickové 20 porci
1 kg Veprové mini fFizeCky
50 g Parmska Sunka se susenymi Svestkami 20 porci

— TEPLA KUCHYNE ———

100 g Peceny filet ze sumecka afrického 20 porci
350 g Marinovana kureci kfidla 20 porci
100 g Grilovana veprova panenka 20 porci
350 g Bramborové noky s hribkovou omackou 20 porci

— PRILOHY —
200 g Grilovana zelenina se zampiony 20 porci
150 g Smetanovy Spenat 20 porci
150 g Cous cous dochuceny citronem a matou 20 porci
250 g Stouchané brambory s jarni cibulkou 20 porci

——— SALATY ———
300 g Sopsky salat 15 porci
100 g Salat Coleslaw 15 porci
250 g Salat z pecené cervené rfepy a koziho syra 15 porci
50 g Baby mozzarella s cherry rajcatky 15 porci

— DRESSINGY ———

Francouzsky dressing 10 porci
Bylinkovy dressing 10 porci
Jogurtovy dressing 10 porci
0,5 1 Olivovy olej, cesnekovy olej, bylinkovy olej, chilli olej, balsamico

— MOUCNIKY A DEZERTY ———

Ovocny kosSicek 25 ks
Cappuccino fez 25 ks
Malinovy rez 25 ks
PiSingrov fez 25 ks

— PECIVO ——
Mini kaiserka 25 ks
Makova banketka 50 ks
Bavorské pecivo 25 ks



VZOROVY RAUT 610 K¢é

kalkulovano na 50 osob

——— STUDENA NABIDKA ————

50 g Uzeny pstruh 15 porci
100 g Drlbezi pastika 20 porci
100 g Tatarsky biftek z pravé svickové 15 porci
100 g Veprova panenka
s jarnim salatkem 20 porci
50 g Cukrovy meloun
s parmskou Sunkou 20 porci
2,5 kg Dekorovand misa francouzskych syri

—— TEPLA NABIDKA ———

100 g Peceny candat 20 porci
150 g kureci supreme ve smetanové omacce s chfestem 20 porci
250 g Lasagne s kurecim masem a Spenatem 20 porci
100 g Grilovana veprova krkovicka 20 porci

— PRILOHY ——
200 g Michana zelenina se zampiony 20 porci
150 g Smetanovy Spenat 20 porci
100 g Grilovana cherry rajcatka 20 porci
250 g Stouchané brambory 20 porci
150 g Dusena ryze 15 porci

— SALATY —
400 g Salat Waldorf s ofechy 15 porci
300 g Recky salat s olivami 15 porci
100 g Rajcatovy salat s creme fraiche 15 porci
250 g Ceasar salat s kurecim masem a bylinkovymi krutény 15 porci

— DRESSINGY ———

Francouzsky dressing 10 porci
Bylinkovy dressing 10 porci
Jogurtovy dressing 10 porci
0,2 | Olivovy olej
0,2 | Ocet balsamico cream
cesnekovy olej, bylinkovy olej, chilli olej, balsamico

———— MOUCNIKY A DEZERTY ————

Mrkvovy fez s mascarpone 25 ks
Jahodovy fez 25 ks
Kavovy fez 25 ks
Panna cotta s malinami 10 ks

— PECIVO ———
Mini kaiserka 25 ks
Makova banketka 50 ks
Bavorské pecivo 25 ks
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VZOROVY RAUT 880 K¢

kalkulovano na 100 osob

——— STUDENA NABIDKA ———

100 g Hovézi burger v bulce 20 porci
75 g Kachni prsa posirovana na cerveném viné s hruskami 20 porci
100 g Kureci roladka sous vide plnéna Spenatem 20 porci
100 g Kureci roladka sous vide plnéna masem 20 porci
100 g Tatarak z pravé svickové s topinkami 20 porci
1,3 kg Dekorovana misa francouzskych syrd 1 porce
50 g Platky uzeného lososa 20 porci
350 g Kureci kridla marinovana v pikantni raj¢catové salse 20 porci
50 g Prirodni zrajici syr 40 porci
50 g Platky uzeného pstruha 20 porci
50 g Mékky syr s ofechy a pepfem 40 porci

—  FINGERFOOD ———

50 g Cukrovy meloun s parmskou Sunkou 20 porci
50 g Baby mozzarella s cherry rajcaty a bazalkovym pestem 20 porci
50 g Parmska Sunka se susenymi rajcaty a mozzarellou 20 porci
50 g Krevetky se salatkem z rukoly, bazalky a feferonky 20 porci

— TEPLA NABIDKA ———

100 g Peceny filet tundka zlutoploutvého 20 porci
100 g Grilované platky panenské svickové 20 porci
100 g Grilovana veprova krkovice na bylinkach s omackou demi-glace 20 porci
100 g Slavky posirované na zeleniné julienne s bylinkovym maslem 20 porci
100 g Grilovany steak z kufecich prsicek 40 porci

— PRILOHY —
250 g Stouchané brambory s cibulkou a bylinkami 20 porci
100 g Grilovana cherry rajcatka 20 porci
100 g Marinované zampiony s bylinkami 20 porci
175 g Bramboroveé rosti 20 porci
100 g Grilovana cuketa 20 porci

——— DRANZIROVANA MASA ————

1 kg Marinovany veprovy bok ve smési bylinek
(ks @ 13 kg) Uzend veprova Sunka na kosti

— SALATY —
100 g Salat z pikantnich chobotnicek 20 porci
350 g Mix listovych salatd s kozim syrem a suSenymi rajcaty 10 porci
350 g Mix listovych saldtl s kufecim masem a zeleninou 10 porci
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—— PECIVO ——
Banketka makova
Cerealni hvézdicka
Kornspitz
Chléb mix

— DEZERTY ——
Visnoveé slzicky 30 porci
Lanyzova kolecka 30 porci
Vénecek zloutkovy mini 30 porci
PiSingrovy kosicek mini 30 porci
Rez cappuccino mini 30 porci
Rez malinovy mini 40 porci
Pannacotta s omackou z lesniho ovoce 50 porci
Cokoladova fontéana s ovocem

OBJEDNAVKA

Objednavky do 50ti osob — min. 4 dny pred konanim akce
Objednavky od 51 do 200 osob — min. 7 dni pred konanim akce
Objednavky od 201 osob — min. 14 dni pred konanim akce

ZMENY

Zmeéna ¢asu poskytnuti sluzby — 2 dny pred konanim akce
Zmeéna poctu osob — 3 dny pred konanim akce
Zmeéna objednavky sortimentu — 7 dni pred konanim akce
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APOJOVE BALICKY

Pro akce je mozné vyuzit i napojové balicky

BALICEK NEALKOHOLICKYCH NAPOJU:

Portfolio Coca-Cola: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic, Fuzetea
Dzus pomerang, jablko, multivitamin
Perlivd a neperlivd voda
Nealkoholické pivo Stella Artoais

TEPLE NAPOJE

. Kava s mlékem
Caj s medem a citronem

2 hodiny: cena za osobu 250 Ké
4 hodiny: cena za osobu 430 K¢
6 hodin: cena za osobu 550 K¢

BALICEK ALL INCLUSIVE:

Portfolio Coca-Cola: Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic, Fuzetea
Dzus pomerang, jablko, multivitamin
Perlivd a neperlivd voda
Nealkoholické pivo Birell

TEPLE NAPOJE

. Kava s mlékem
Caj s medem a citronem

PIVO

Pilsner Urquell
ViNO

Veltlinské zelené, kabinet, Michlovsky
Palava, pozdni sbér, Michlovsky
Zweigletrébe rosé, kabinet, Michlovsky
Frankovka, kabinet, Michlovsky

2 hodiny: cena za osobu 365 K¢é
4 hodiny: cena za osobu 560 K¢
6 hodin: cena za osobu 800 K¢
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KONTAKT

CENTRUM BABYLON, a. s.
Nitranska 415/ 1
460 07 Liberec

IC: 25022962

DIC: CZ25022962

e-mail: obchod@centrumbabylon.cz
tel.: +420 485 249 400
www.kongresbabylon.cz
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BOWLINGMENU

STUDENA NABIDKA
& FINGERFOOD
Kanapka s rajcatovym tatarem............... 28 K¢
Kanapka se Sunkovou pénou.................. 28 K¢
Kanapka s vajickovou pomazankou....... 28 K¢
Kanapka s uzenym lososem................... 39 K¢
Kanapka s hermelinem........................... 28 K¢
Kanapka s hovézim carpacciem............. 39 K¢

Drlbezi pastika
s brusinkovou omackou 80 g

(MiN. 10 POICI) wvvevveeeeeeeeiiiiieeee e 95 K¢
Lososovy tartar 80 g
(MiN. 10 POICH) ceoevvieeeeiieee e 207 K¢
Tatarsky biftek 100 g
topinky + ¢esnek (min. 10 porci)............. 207 K¢

Blckova pomazanka
s domacim chlebem 80 g

(MiIN. T0 POICI) wevvereeeiieeeeieeeeiieeeeiieees 106 K&
Hovézi roastbeef 60 g

(MiN. 10 POICI) ceoeevieeeeeiiiee e 106 K¢
Tartaletka s zampiony a luCinou........... 106 K¢
Tartaletka s kufecim masem

Q ZAMPIONY ..o 106 K&

Tartaletka s restovanou chobotnici ...... 118 K&

Tartaletka s pikantnim
hovézim tatarakem..................ccccooeen. 118 K¢

Uzena krkovicka se stfibrnymi
cibulkami a okurkou 100 g

(MiN. 10 POICI) coeevvieeeeeiiiee e 140 K¢

Veprové mini fizeCky 1 kg ... 857 K¢

Kufeci mini fizeCky T Kg.......ccceeeveenee. 879 K¢

Misa uzeninovy mix 1,2 Kg.................. 991 K¢

Misa syrovy mix 1 Kg......ccccevvuneernnn... 1002 K¢

Kureci mini fizeCky

v bylinkovych cornflakes 1 kg ............. 1025 Ké

Profiterolka s bazalkovym krémem ......... 62 K¢
SALATY

(u vSech jidel min. 5 porci)

Salat Caprese 200 g ....ccceevvveeiiieenieens 151 K&

Salat Coleslaw 100 g........cccoevvveeeecnnn.. 73 K¢

Salat fecky s olivami 300 g ................... 162 K&

Salat Caesar

s kufecim masem 300 Q............cccveeeee. 207 K¢

Salat téstovinovy

se susenymi rajcaty 300 g ........ccveeennee. 140 K&

Restovana kureci prsa

s kuskusovym salatem 350 g .............. 140 K&



— SLANY SNACK - TEPLY —

(u vSech jidel min. 10 porci)
Krdti maso na kari

smandlemi 150 g......cccoveiiiiiiiiiiie, 140 K¢
Quesadilla s kufecim masem

aspenatem 100 Q.....cccooeevivieiiiiiee, 174 K¢
Paella s mofskymi plody 350 g............. 207 K¢
PecCeny candat, cockové ragu

s korenovou zeleninou 350 g................ 185 K¢
Grilovana zelenina

se zampiony 150 g ....cooovvvieviiiiieee. 106 K¢
Grilovana veprova zebra

vBBQomacce 500 g....ccceevveeiiiiiiinns 297 K¢
Hovézi gulas s krenem 150 g................ 140 K¢
Veprovy steak

s kukufiénym klasem 150 g .................. 140 K¢

NAPOJE

Dzban s vodou, citronem

amatou Tl 55 K¢
Mineralni voda Natura 0,251 ................... 50 K¢é
Kava Nescafé + mléko ............................ 65 K¢
Caj Teekanne rGizné druhy...................... 60 K&
Cappy juice 0,25 1......ccouvveiieiiiiceiee 65 K¢
Coca Cola, Fanta, Sprite 0,33 | ................ 65 K¢

—  SLANYSNACK ——

Sunkovy chlebi¢ek

s pochoutkovym salatem....................... 50 K¢
Syrovy chlebicek s maslem.................... 45 K¢
Rajcatovy chlebicek s tvarohem ............. 39 K¢

Nachos se salsou Kruda 50 g

(MiIN. 10 POIC) veeeevreeeeeeiiiee et 62 K¢
Nachos se zakysanou smetanou 50 g

(MIN. 10 POICI) weeeeeriiee e 62 K¢
Sendvi€ se Sunkou a syrem.................... 73 K¢
Cerealni bageta Caprese............cc......... 106 K¢
Cereadlni bageta se Sunkou a syrem...... 106 K¢
Sneci z listového tésta a la pizza............ 28 K&
Zeleninové crudité

s koprovym dipem 400 g...........cccveeee. 151 K¢
Bavorské peCivo ..........ccooeeeiiiiieiiiiicen 11 KE

——— SLADKYSNACK ——

(u vSech jidel min. 8 porci)

Jablecny zavin ..........cocoooeeiiiii 50 K¢
Tvarohovy zavin.........cccooeeiiiiiiiiieee. 50 K¢

Pohar mini
(banan / jahoda / tiramisu / malina /

KiWi, @NaNas) ......c.coeeveeeeueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn 39 K¢
Mini Zloutkovy vénecek ..............ccc.......... 22 K¢
Mini vetrnik .........coooooiiiii 28 K¢
Jahodovyfez ........cccoiviiiiiiiiii, 39 K¢
Mandarinkovy fez ...........ccccccoeeeeeiinneenne. 39 K¢
KOKOSOVY FZ ..o 39 Ké
TiramisSu fez......cooovvvviieiieeeeeee 39 K¢
Pafizsky fez ......ooovvveviiiciieeeecee 39 K¢
Malinovy FeZ........ccooviiiiiiiiiiiiicc 39 K¢
MiSQFEZ ..o 39 K¢
Mini panacotta..........cccccooeviiiiiiiiie 62 K¢
Mini parizsky koSiCeK...............ccoveeeen. 28 K¢

NABIDKA PRO BOWLING, VALASSKY SENK A MORAVSKOU VINARNU
od 10 do 100 osob

Polozkové vybrana nabidka, kde je v nabidce uveden minimalni pocet
objednanych porci.
Nabidku si klient sestavuje sam.



