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HOTEL RED

SIESTA

HOTEL RED

RESTAURAC]JA SIESTA

IDEALNE MIEJSCE NA TWO]JE
WYMARZONE WESELE



Dlaczego HOTEL RED?

SALA BALOWA mieszczaca nawet 200 oso6b,

3 oddzielne sale dopasowane do kazdych potrzeb oraz liczby gosci,

altana grillowa mieszczaca do 150 osob,
e ogrod z mozliwoscia organizacji slubu plenerowego peten zieleni

z placem zabaw, fontannga, oczkiem wodnym oraz dwoma altanami,

duza baza noclegowa - 82 miejsca noclegowe
w klimatyzowanych pokojach ze sniadaniami w formie bufetu,
e prywatny parking z wieloma miejscami postojowymi,
e wykwintne MENU restauracji hotelowej SIESTA,
e |uksusowy apartament dla nowozencow,
e stylowa aranzacja sali, ktora zawiera:
obrusy, serwetki, pokrowce na krzesta, okragte lub prostokatne stoty
e profesjonalny personel i doswiadczona obstuga

e peilne wsparcie podczas organizacji przyjecia



Decydujac sie na przyjecie weselne u |
nas mozesz liczy¢ na:

e peine wsparcie specjalisty do
spraw organizacji wesel

e wspolprace z wieloma
ustugodawcami weselnymi
w jednym miejscu

e indywidualnie ustalone
MENU z Szefem Kuchni

e promocyjne ceny na
pokoje dla gosci
i pozostate ustugi

BRAK UKRYTYCH KOSZTOW




POWITANIE PARY MEODE]J

STAROPOLSKIM ZWYCZAJEM
CHLEBEM I SOLA

LAMPKA MUSUJACEGO WINA

NA POWITANIE GOSCI

DANIA GORACE
DO WYBORU Z OFERTY

ZIMNE PRZYSTAWKI

DO WYBORU
OKRESLONA LICZBA PRZYSTAWEK
I 3 SALATKI

NAPOJE ZIMNE BEZ LIMITU

0.2 L SZKL.O
PEPSI COLA, MIRINDA, 7UP, SOKI, WODA

BUFET KAWOWY BEZ LIMITU
KAWA Z EKSPRESU I BUKIET HERBAT

SEODKI BUFET BEZ LIMITU

4 RODZAIJE CIASTA, OWOCE FILETOWANE
[ MINIDESERKI

DEGUSTACJA DAN
PO PODPISANIU UMOWY

APARTAMENT DLA
NOWOZENCOW

POKOJ DLA GOSCI
1 DODATKOWY DWUOSOBOWY POKOJ

GRATIS PIEROGI DO
WIEJSKIEGO STORLU

LEMONIADOWY BAR
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KOLACIJA 1 KOLACJA 1
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6 PRZYSTAWEK
3 SALATKI

7 PRZYSTAWEK
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OBIAD SERWOWANY
PAKIET 1

ZUPA:

* Roso6! z makaronem, marchewky i natkgy pietruszki
¢ Krem z biatych warzyw z migdatami i szczypiorkowa oliwg

DANIE GEOWNE:

* Poledwiczka wieprzowa z pieca z sosem mys$liwskim
¢ Grillowany filet z kurczaka w kremowym sosie z suszonych pomidorow i szpinaku

KOLACJA I:

* Rolada z indyka z sosem grzybowym

¢ Curry z pierozkami Gyoza

* Pieczen wieprzowa w sosie musztardowym
* Boeuf Strogonow z buteczka

KOLACJA II:

e Zupa gulaszowa z buteczka
* Barszcz czerwony z pasztecikiem
* Barszcz czerwony z misami pierogéw (ruskie, mig¢so i kapusta, szpinak)

DODATKI DO DANIA GEOWNEGO

e Ziemniaki puree

¢ Gratin parmezanowe
¢ Gratin grzybowe

¢ Beza ziemniaczana

¢ Kluska slgska

* Kasza gryczana

* Bukiet salat

* Bukiet warzyw gotowanych

* Warzywa grillowane z pesto

¢ Fasolka szparagowa z orzechami
¢ Buraczki Balsamico

DESERY:

Krem Brulee

* Szarlotka 6\&&0%@
* Beza Pavlova @K\\VR\((%
* Lody w sosie malinowym {l oo I
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OBIAD SERWOWANY
PAKIET 2

ZUPA:

* Bulion z pielmieni nadziewanym mi¢sem wieprzowym
* Consome pomidorowe z ravioli nadziewanym szparagami i serkiem mascarpone

DANIE GEOWNE:

* Pieczony karczek z sosem morelowo-musztardowym
* Filet drobiowy supreme w sosie z leSnych grzybow

KOLACJA I:

* Indyk sous vide w kaparowo-kremowym sosie

e Karczek pieczony z sosem morelowo-musztardowym
* Policzek wieprzowy w sosie z rozmarynem

* Filet z Lososia z kremowo szpinakowym sosie

KOLACJA 1I:
* Bogracz z papryka i ziemniakami
* Curry z pierozkami gyoza
e Zupa kremowa z aromatycznych leSnych grzybow
* Boeuf Strogonow z buteczka

KOLACJA III:

* Barszcz czerwony z pasztecikiem
* Barszcz czerwony z misami pierogoéw (migso-kapusta, ruskie, szpinak)

DODATKI DO DANIA GLOWNEGO

e Ziemniaki puree

¢ Gratin parmezanowe
* Gratin grzybowe

* Beza ziemniaczana

¢ Kluska slgska

¢ Kasza gryczana

¢ Bukiet satat

¢ Bukiet warzyw gotowanych

¢ Warzywa grillowane z pesto

* Fasolka szparagowa z orzechami
¢ Buraczki Balsamico

DESERY:

e Krem Brulee @%0‘9/\\\((%
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OBIAD SERWOWANY
PAKIET 3

ZUPA:

¢ Bulion z pielmieni nadziewanymi miesem wieprzowym
* Krem z leSnych grzybow z francuska Smietankg i Swiezg pietruszka

DANIE GEOWNE:

¢ Roladka z poledwicy wieprzowej nadziewana musem borowikowym z tymiankowym demi glace
* Wolno pieczone udko z kaczki w sosie wlasnym z zurawing z nutkg pomaranczy

KOLACJA I:

LeSny gulasz o aromacie jatowca (jelen, daniel, dzik)
¢ Policzek wieprzowy w sosie z rozmarynem
¢ Filet z tososia z kremowo-szpinakowym sosem
* Indyk sous vide z kremowo-kaparowym sosem
¢ Karczek pieczony w morelowo-musztardowym sosie

KOLACJA 1I:

* Bogracz z wolowiny z minikopytkami

* Curry z pierozkami gyoza

¢ Zupa kremowa z aromatem leSnych grzybow
* Boeuf Strogonow z buteczkg

KOLACJA III:

e Barszczyk czerwony z pasztecikiem
* Barszczyk czerwony z misami pierogow (mieso-kapusta, szpinak, ruskie)
e Zupa gulaszowa z buteczka

DODATKI DO DANIA GEOWNEGO

e Ziemniaki puree

¢ Gratin parmezanowe
* Gratin grzybowe

* Beza ziemniaczana

¢ Kluska s$lgska

e Kasza gryczana

e Bukiet salat

* Bukiet warzyw gotowanych

e Warzywa grillowane z pesto

* Fasolka szparagowa z orzechami
* Buraczki Balsamico
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ZIMNE ZAKASKI T SALATKI

ZAKASKI (do wyboru)

* Polmisek mig¢s pieczystych z sosem tatarskim

* Wybor tortilli- (kurczak, avocado, warzywa)

* Platki kurczaka w sosie tunczykowo kaparowym

e Pasztet z zurawing

* Rarytasy z hotelowej wedzarni (szynka, poledwica, baleron, poledwiczka)

* Nuggetsy z kurczaka z dipem czosnkowym

* Kompozycja ze $§ledzi w trzech wybornych sosach
(cyganski, tradycyjnym, $mietanie z jabtkiem)

* Roladka z sandacza z musem krabowym

* Galantyna z okonia z borowikami

* Roladki z kurczaka ze szpinakiem

* Schab pieczony podany z gruszkowym chatneyem

* Tatar ze Sledzia w cieScie francuskim

e Sledz po zydowsku z rodzynkami

* Salsa sledziowa po meksykansku

* Roladka z indyka ze szpinakiem

* Kaczka z pistacjami i pomaranczg

* Prosciutto przetamane arbuzem i sosem balsamicznym

* Roladki z poledwicy z sosem jabtkowym

* Carpaccio z burakoéw z rukola, orzechami i serem

SALATKI (3 do wyboru)

* Satatka Hawajska

(kurczak wedzony/kukurydza/papryka/sos koktajlowy)
* Salatka z ciecierzycyg

(buraki/ser feta/szczypiorek/sos cytrynowo-czosnkowy)
* Satlatka Szopska

(ser owczy/papryka/ogorek /pomidor/natka pietruszki/cebula/dresing satatkowy)
e Satatka Capresse

(pomidory/Bufala mozzarella/bazylia /rukola/sos beszamelowy)
e Salatka Flamandzka

(tunczyk/fasola czerwona/cebula/jajko/sos vinaigrette)
e Salatka Cezar

(grillowany kurczak/pomidorki cherry/satata rzymska i lodowa/grzanki/parmezan/sos anchois)
e Salatka Rubinowa

(czerwona fasola / ogorek kiszony / cebulka marynowana)
e Salatka Caprese z pesto bazyliowym
e Salatka z makaronem penne z salami i suszonymi pomidorami
e Salatka z brokut i jaj przepiorczych z palonymi migdatami
¢ Polska satatka jarzynowa
e Salatka z wedzonego tososia z kaparami w sosie cytrynowym
e Satatka Srodziemnomorska z krewetkami koktajlowymi

HCIT‘E.L'RED
SIESTA



MENU WEGE

ZUPY:

* Krem z bialych warzyw z oliwg bazyliowg
e Zupa kokosowa z pieczonym selerem
* Krem z pieczonych burakoéw z groszkiem

DRUGIE DANIA:

Lasagne z baktazana z pomidorami pellati
Placuszki z cukinii z sosem koperkowym

Penne z pesto i pomidorami

Stek z piezonego selera z warzywami demiglace
Vege burger z frytkami

ZAKASKI ZIMNE:

Pieczone bataty z humusem i pesto kolendrowym
Bruschetta z pomidorami i bazyliag

Satatka ryzowa z ananasem i kukurydzg

Wtoska satatka ziemniaczana

Roladki z tortilli z grillowang cukinig, awokado i humusem

MENU DLA DZIECI

Menu dla dzieci od 0 do 5 lat bezptatnie, od 5 do 10 - 50% znizki.

Nuggetsy z kurczaka z frytkami i surowka z marchwi i jabtka
Kotlet drobiowy panierowany z frytkami i mizeria

Nale$niki z nutellg i owocami

Burger drobiowy z frytkami
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POPRAWINY EXE?E GLOWNE
W SALI 9 ZIMNYCH ZAKASEK

6 CIEPLYCH DAN

CENA: 170 ZL

ZUPA: (do wyboru jedna z propozycji)

Zurek Swietokrzyski z jajkiem i biatg kielbasg
Ciorba - zupa rumunska

Kwasnica z zeberkiem i ziemniakami

Rosot z pielmieni

DANIE GEOWNE: (do wyboru jedna z propozycji)

e Sznycel wiejski z ziemniakami purre z okrasg ze stoniny i kapusta
zasmazana

e Pier$ z kurczecia z borowikami, ziemniaki gotowane, bukiet warzyw
z mastem czosnkowo-pietruszkowym

e Sztufada z indyka z warzywami w sosie serowo-kremowym
z ziemniakami pieczonymi i satatkg colestaw z kapusty czerwonej

BUFET ZIMNY:

Wedliny, mi¢sa pieczyste

Tymbaliki drobiowe

Roladka ze szpinakiem, serkiem almette i tososiem wedzonym
Pasztet

Satatka Grecka

Satatka Gyros

Satatka Caprese

Sledz po wegiersku

Ryba po grecku

BUFET GORACY: (serwowany w bemarach)

Bigos wiejski z suszonymi $liwkami

Golonka w sosie ciemnym

Ossobucco z kurczaka w sosie pomidorowym
Rolada z karkowki w sosie pieprzowym
Ziemniaki pieczone z ziotami

Kasza jeczmienna z bekonem

Satatka z kapusty pekinskiej z kaparkami
Surowka z marchwi z pomaranczami

Satatka z selera z rodzynkami




POPRAWINY EXE?E GLOWNE
PR7ZY GRILLU 10 ZIMNYCH ZAKASEK

6 DAN Z GRILLA
3 CIEPLE DANIA

CENA: 200 ZL

ZUPA: (do wyboru jedna z propozyciji)

Zurek Swietokrzyski z jajkiem i biatg kietbasg
Ciorba - zupa rumunska

Kwas$nica z zeberkiem i ziemniakami

Roso6t z pielmieni

DANIE GEOWNE: (do wyboru jedna z propozycji)

e Sznycel wiejski z ziemniakami purre z okrasg ze stoniny i kapusta
zasmazanag

e Pier§ z kurczecia z borowikami, ziemniaki gotowane, bukiet warzyw
z mastem czosnkowo-pietruszkowym

e Sztufada z indyka z warzywami w sosie serowo-kremowym
z ziemniakami pieczonymi i satatkg colestaw z kapusty czerwonej

BUFET ZIMNY:

Deska wedlin swojskich

Sakiewki z ciasta francuskiego z kurczakiem, szpinakiem
Satatka staropolska z biatej kapusty
Satatka bawarska ziemniaczana
Satatka grecka

Sledz po kaszubsku

Tortilla z makrela wedzong

Smalec domowy

Ogorki kiszone

Pieczywo wiejskie

Dodatki (ketchup, musztarda, chrzan)

DANIA Z GRILLA I CIEPLE PRZYSTAWKI:

Bigos wiejski z suszonymi Sliwkami (w bemarze)

Golonka w sosie ciemnym (w bemarze)

Ossobucco z kurczaka w sosie pomidorowym (w bemarze)
Karkowka z grilla

Kietbaska z grilla

Kaszanka z grilla

Szasztyk wieprzowy z grilla

Dorsz zapiekany z grilla S\ SIESTA )=
Ziemniaki pieczone z ziotami o
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/ NASZE] WEDZARNI

e Pstrag wedzony

CENA: 25 Zt /1 SZT. (MINIMALNE ZAMOWIENIE 20 SZT.)

e Pieczony loso$ faszerowany szpinakiem i ziotami na zimno
CENA: 1 SZT. (OK. 3-4 KG) 100 ZL

WIEJSKI STOL

TRADYCYINY WIEJSKI STOL zawiera:

UDZIEC PIECZONY NA ZIMNO,

e SALCESON,

o KASZANKA,

e PASZTETY,

* GOLONKI, CENA ZA OSOBE;:

e SLONINA WEDZONA, OD 50 DO 100 OSOB : 40 ZL

e BOCZEK PIECZONY Z CZOSNKIEM, OD 100 DO 150 OSOB : 35 7t

. KARKQWKA PIECZONA, OD 150 OSOB DO 230 OSOB: 30 ZtL
o KARKOWKA PIECZONA,

e SCHAB PIECZONY, GRATIS DO PAKIETU 3

e KIELBASY SWOIJSKIE, PIEROGI NA CIEPLO (3 SZT./OSOBE)

e SMALEC STAROPOLSKI,
e OGORKI KISZONE,

e PAPRYKA MARYNOWANA W ZALEWIE,
e SOSY,

e PIKLE,

e PIECZYWO WIEJSKIE.

POKAZ KULINARNY

Dania podawane w formie pokazu kulinarnego przez kucharzy
na $rodku sali, a nast¢pnie zaserwowanie przez kelneréw gosciom.

e Pieczony udziec z jelenia serwowany z kluskami §lgskimi i kapustg
modra

CENA: 1 PORCJA 55 ZL

e Pieczone udzce wieprzowe z delikatnym sosem ziolowo-
pieczeniowym serwowane z kluskami $lgskimi i kapustg zasmazang

CENA: 1 PORCJA 45 ZL



BECZKA PIWA

Pakiet zawiera:
e BECZKE SCHEODZONEGO PIWA,
e SOK DO PIWA |,
e KUFLE SZKLANE
CENA:

30 LITROW : 450 ZL
50 LITROW : 700 ZL

DRINK BAR

Bufet Drink Bar Weselny jest przygotowany przez profesjonalnych barmanow,
ktorzy w swojej ofercie majq nastepujace drinki:

MOIJITO, SWEET SEXY LADY, MARTINI ROYALE BLANCO,
WHISKY SOURE, LETNIE ORZEZWIENIE, JAGER BOMB,
FROSE ROSE, WSCIEKLY PIES, HOT SHOT SAMBUCA
ORAZ WIELE INNYCH AUTORSKICH DRINKOW

Kazdy pakiet obejmuje:

mobilny bar dwu, trzy badz czterostanowiskowy

profesjonalng obstuge barmanskg

profesjonalny sprzet do przygotowania drinkow

profesjonalne szklo barmanskie dostosowane do serwowanych drinkow,
16d w kostce, 10d kruszony, 16d kule z czgstkg cytrusa w Srodku np. limonki
stoty koktajlowe + pokrowce ( do wyboru biaty, bezowy, czarny)

aranzacja baru

PAKIET VIP GOLD

Obejmuje peilng ustuge i pokrywa kwote za peiny asortyment alkoholi, sokow,
cytrusow do dekoracji i innych dodatkow tj. stomki, wykataczki dekoracyjne,
serwetki, worki na $mieci itp.

PAKIET PREMIUM

Ustuga nie obejmuje kosztow asortymentu alkoholi, sokow, cytrusow do dekoracji
i innych dodatkow tj. stomki, wykataczki dekoracyjne, serwetki, worki na Smieci itp.

KOSZT PAKIET PAKIET
KOMPLEKSOWE]J USLUGI PREMIUM VIP GOLD
OD 70 DO 100 OSOB 30 ZL 47 7t
OD 100 DO 150 OSOB 29 7t 41 Zt

OD 150 DO 210 OSOB 28 ZL 39 7t



BARISTA

Oferujemy kompleksowg obstuge baristy z wieloletnim doswiadczeniem,
ktory zadba o najwyzszg jakosc¢ serwowanych napOJow kawowych i na miejscu
przygotuje dostosowane do gustow i preferencji gosci kawy najwyzszej jakosci.

Zapewniamy wylacznie Swiezo palone ziarna pochodzgce z renomowanych
palarni, profesjonalny ekspres ciSnieniowy wraz z barem mobilnym i peing
zastawg porcelanowg, szklang i jednorazowg, profesjonalny mtynek do mielenia
kawy, dodatki potrzebne do wykonania réznych rodzajow kaw czyli mleko,
cukier, bita Smietana itp.

Mozliwo$¢ nadruku personalizowanego logotypu na kubkach jednorazowego
uzytku - dodatkowo odptatne.

Czas pracy ustalany indywidualnie ( standardowo 8 h).

CENA: DO 150 OSOB - 2600 ZL
OD 150 DO 250 OSOB - 3200 ZtL

Pakiet ten obejmuje takie rodzaje kaw jak:

RISTRETTO
czarna, aromatyczna kawa o malej pojemnosci
przygotowywana jak espresso (okoto 15ml)

LUNGO
espresso przedtuzone wrzgatkiem

ESPRESSO DOPPIO
podwdjna espresso

ESPRESSO MACCHIATO
espresso z dodatkiem spienionego mleka

AMERICANO
espresso z podwojng porcja wrzatku

CAPPUCCINO
espresso, zmieszane ze spienionym mlekiem

LATTE MACCHIATO
kawa sktadajaca sie z trzech warstw:
mleka, kawy espresso i piany

FLAT WHITE
podwojne espresso zalane spienionym mlekiem

FRAPPE
kawa mrozona przygotowana na bazie kawy, mleka,
lodu, syropu smakowego i bitej $mietany



DODATKOWE USLUGI

Dzieki wspotpracy z lokalnymi ustugodawcami mozemy pomoc na
jednym spotkaniu zorganizowac¢ w atrakcyjnych cenach m.in.

DEKORACJE SALI T KWIATY
SEODKI STOL

FOTOBUDKI I FOTOBOKSY
OPRAWE MUZYCZNA - DJ

USLUGI FOTOGRAFICZNE I VIDEO
ANIMATORKI DLA DZIECI
KONCERT MUZYKI NA ZYWO

i wiele innych.

Szanowni Panstwo,

Jest nam niezmiernie mito, ze zainteresowaliScie si¢
naszg ofertg weselna. Pragniemy zapewnic,
ze wszyscy pracownicy Hotelu Red dotozg wszelkich staran,
by ten wyjatkowy dzien byt peten radosci,
uSmiechu i dobrej zabawy w gronie najblizszych.
Jesli obdarzycie nas zaufaniem mozemy zapewnic,
ze na starcie nowej drogi zycia towarzyszy¢c Wam beda

wySmienite potrawy i napoje, wspaniata atmosfera

oraz doSwiadczona i uSmiechnieta obstuga.

Zapraszamy serdecznie do skorzystania z naszej oferty.
W razie dodatkowych pytan prosimy o kontakt:

e 517 390 307
<) recepcja@hotelred.pl

Hotel Red, ul. Kuznia 75, Ostrowiec Swi@tokrzyski, www.hotelred.pl



WSZYSTKO CO MUSISZ WIEDZIEC

e MENU dla dzieci do 5 lat BEZPLATNIE, do 10 lat -50%

e Po potwierdzeniu przez obydwie strony terminu przyjecia, organizator
przyjecia zobowigzany jest do zaliczki:

1. w wysokosci 20% wartosSci rachunku za przyjecie
podczas podpisania umowy

2. w wysokosci 30% wartosci rachunku za przyjecie
4 miesigce przed planowanym przyjeciem

e Sala weselna rezerwowana jest do godz. 4:00,
istnieje mozliwos¢ przedtuzenia sali za dodatkowg optata 300 zt
za kazdg kolejna rozpoczeta godzineg

e Organizacja przyjecia plenerowego odbywa sie za dodatkowg
optatg serwisowg 700 zt

e Ustalenie MENU odbywa si¢ najp6zniej na 30 dni przed datg
planowanego przyjecia

e Ostateczne potwierdzenie iloSci osob odbywa si¢ na 7 dni przed
planowang datg przyjecia

e Mozliwos¢ wniesienia wlasnego alkoholu

e Alkohol prosimy dostarczy¢ dzien przed przyjeciem weselnym w celu
odpowiedniego schtodzenia

e Obstuga kelnerow zawarta jest w cenie wigcznie z roznoszeniem
alkoholu

e« Wszystkie pozostate po weselu: zakaski zimne, nie wydane kolacje
zostana zapakowane przez obstuge restauracji i zwrocone po weselu -
opakowania wilasne lub za dodatkowa optatg



