JIDELNI LISTEK

23.2. — 27.2. 2026

PONDELI 23.2. Zeleninovy krém se smetanou (1, 7, 9)

1. 120g Smazena vepirova krkovicka, nas bramborovy salat (1, 3, 6,7, 9, 10, 12)
2. 120g Moravsky vrabec s dusenym cervenym zelim, bramborovy knedlik (1,3,10,12)

3. 3509 Zeleninovy salat Caesar s kurecim masem, opecenou anglickou slaninou, krutony
a italskym syrem (fimsky salat, cherry rajéata, dresink), pecivo (1, 3, 7)

UTERY 24.2. Slepiéi polévka se zeleninou a téstovinou (1, 3, 9)
1. 350g Loupackova zemlovka s jablky a tvarohem, mléény napoj (1, 3, 7)

2. 1509 Steak z veprové krkovice se smetanovou omackou ze zeleného pepre
pecené bramborové mésicky, zeleninova prizdoba (1, 3)

3. 200g Drubezi jatra na slaniné, dusena ryze (1)

STREDA 25.2. Borsé (1,7, 9, 12)

1. 220g Kuie na paprice, houskové knedliky (1, 3, 7)
2.120g Hrachova kase s uzenym masem, smazenou cibulkou, kysela okurka (1, 3, 12)

3. 3509 Téstovinovy salat s uzenym tofu, krajenymi paprikami, rajéaty, porkem,
¢ervenou cibuli, kukufrici, spojeny lehkou majonézou, pecivo (1, 3, 7)

CTVRTEK 26.2. Francouzska cibulaéka (cibule, maslo, bilé vino, hl. mouka, syr) (1,7,12)

1. 200g Kvétak obalovany smazeny, varené brambory, tatarska omacka (1, 3, 7)
2. 350g Bramborovy gulas s uzeninou, chiléb (1, 3, 6)

3. 120g Kureci prsicko marinované v hrubozrnné hoicici, mackané brambory,
restovana baby mrkev na masle (1,7,10)

PATEK 27.2. Krémova polévka z brokolice (1, 7)

1. 120g Veprové nudlicky na pivu s cibuli, rajcaty, slovenskymi paprikami a feferonkou,
sypané strouhanym syrem, varené brambory (1, 6, 7)

2. 120g Spagety AGLIO OLIO E PEPERONCINO s italskym syrem (1, 3, 7)
(olivovy olej, cesnek, feferonky, petrzelova nat’, rajcata)

3. 3509 Zeleninovy salat s kukufici a fazolemi, trhany listovy salat, smazené KURECI STRIPSY (3ks)
v CORNFLAKES, pikantni smetanovy dresink, pecivo (1, 3,6, 7, 9, 10, 11)

Jidlo si muzete nechat zatavit do plastove krabicky bez priplatku
Jidlo si muZete objednat do 12 hodin na nasledujici den, tel €. 702 174 401,
e-mailem na penzion@vodarnabedrichov.cz

Zména jidelnicku vyhrazena!!! Jidla pfipravil: David Ullrich a kolektiv.
Jideln{ listek sestavil: vedouci provozu FrantiSek Kiiz
Uvedena vaha masa je vZdy v syrovém stavu!



