JIDELNI LISTEK

11.11.-15. 11. 2024

PONDELI 11. 11. Kureci polévka s masem, krupic¢kou, zeleninou a vejci (1,3,6,7,9)

1. 4 ks Bramborové knedliky plnéné uzenym masem, dusené zeli, smazena cibulka (1,3,12)
2. 120g Pikantni kureci nudlicky se Sunkou, rajéaty, cuketou, cibuli a smetanou, dusena ryze (1,6,7)

3. 400g Michany salat z pe¢enych brambor s grilovanou paprikou, fazolkami, cibuli, feferonkou a marinovanou kureci
slzou 1009, ¢éesnekovy dresing, pecivo (1,3,6,7,10,11)

UTERY_12.11. Uzeny vyvar s masem, kroupami a zeleninou (6,9)

1. 150¢g Jurasuv kotlik (veprové maso 70g, anglicka slanina 30g, klobasa 50¢, fazole, brambory, ¢esnek, cibule, protlak,
mleta paprika) chléb (1,3,7)

2. 120g Spali¢ek z vepfového raminka, éervené zeli, houskové knedliky (1,3,7,12)
3.400g Kureci medailonky 120g (3ks) pecené v pikantni chilli marinadé na salatu se zeleninou a smetanovym dresinkem,

peéivo (1,3,6,7,10,11)

STREDA 13. 11. Fazolova polévka s uzeninou (1)

1. 120g Videnisky hovézi gulas (smazena cibulka), houskové knedliky (1,3,7)
2.350g Cervené fazole po bretarisku, 2ks varenych vajec, smazena cibulka, okurka (1,3,12)

3.150g Cinské nudli¢ky z veprové kyty ,,Ku — lao - Zou® (zampiony, papriky, kesu ofisky, hlavkové zeli, porek, bilé vino,
sojova omacka, cukr, solamyl) dusena ryze (3,6,8,12)

CTVRTEK _ 14.11. Hovézi vyvar s masem, zeleninou a téstovinou (1,3,9)

1. 120g Spanélské hovézi nudlicky (kysela okurka, cibule, uzenina, vejce) dusena ryze (1,3,712)
2. 150g Jitrnicovy prejt, dusené zeli, varené brambory (1,3,12)

3. 400g Zeleninovy salat s kukufici a fazolemi, trhany listovy salat, smazené kureci stripsy, pikantni dresink pecivo

PATEK 15.11 Drstkova (1, 6, 9)

1. 150g Platek veprové pecené, zapecéeny s anglickou slaninou-beranim rohem a nivou, pecené brambory ve slupce
(1,6,7,9)
2. 350g Zapecené brambory po prazsku (uzené maso, hrasek, vejce, st.kapie), okurka (3, 7, 10, 12)

3. 400g Kureci salat s ananasem, broskvi, sterilovanym celerem a lehkou majonézou na ledovém salatu, pec¢ivo
(1,3,6,7,9,10, 11)

Jidlo si mizete nechat zatavit do plastové krabicky bez priplatku
Jidlo si muzete objednat do 12 hodin na nasledujici den tel €. 702 174 401,
e-mailem na penzion@vodarnabedrichov.cz

Zména jidelnicku vyhrazena!!! Jidla ptipravil: David Ullrich a kolektiv.
Jideln{ listek sestavil: vedouci provozu FrantiSek Kfiz
Uvedena vaha masa je vidy v syrovém stavu!



