JIDELNI LISTEK

9. 6. -13. 6. 2025

PONDELI 9.6. Hraskovy krém se smetanou (1, 6, 7)

1. 120g Veprové vypecky z plecka, dusené kysané zeli, bramborové Spalicky (1, 3,12)

2. 100g Mexicky veprovy gulas, hraskova ryze, strouhany syr (1, 7)

3. 4009 Salat z cerstvé zeleninky a trhanych salata s vafrenym vejcem, jogurtovym dresinkem, zdobeny turnakem,
pegivo, (1, 3, 4, 7)

UTERY_10.6. Dribezi polévka se zeleninou a bylinkovym kapanim (1, 3, 6, 9)

1. 4 ks Bramborové knedliky plnéné uzenym masem, ¢ervené zeli, cibulka (1, 3,12)

2. 220g Kureci stehno po orientalsku (cibule, papriky, rajéata, €. vino), dusena ryze (1, 7, 12)

3. 1509 Fajitas z vepfového masa, brambory pec¢ené ve slupce, cesnekova smetana (Cerstvé papriky, cibule,
¢esnek, pepf, kmin. chilli, citronova st'ava, sul, koriandr) (3, 7, 12)

STREDA 11.6. Frankfurtska polévka s parkem a bramborem (1, 6, 7)

1. 100g Pikantni Spagety s hovézim masem, rajcaty, cuketou a cibuli, strouhany syr (1, 3, 7)

2. 200g Kvétakovy mozecek s jarni cibulkou a vejci, vafrené brambory masténé maslem, rajcatovy salat
s cibulkou (1, 3, 7)

3. 400g Téstovinovy salat s brokolici, rajéaty, kukufrici, paprikami — zjemnény YOFRESH majonézou a grilovanym
kufecim prsickem (100g) (1, 3,6,7,9, 10)

CTVRTEK 12. 6. Polévka hovézi s ryzi a hraskem (9)

1. 100g Staroceska veprova pecené s koprovou omackou a vejcem, vairené brambory (1, 3, 7, 12)
2. 350g Bramborové SiSky s makem prelité prepusténym maslem, mléény napoj (1, 3, 7)

3. 120g Cmunda po KAPLICKU (bramborak, uzena krkovice, kysané zeli), (1, 3, 7, 12)

PATEK _13.6. Polévka zelna bila s bramborem a smetanou (1, 7, 12)

1. 100g Kureci nudlicky v omaéce z modrého syra se smetanou, téstoviny penne, strouhany syr (1,12)
2. 350g Sojové maso s vejci, zeleninou wok, séjovou omackou, porkem a zampiony, dusena ryze (3, 6, 9,12)

3. 150g Smazeny veprovy fizek, vafrené brambory masténé maslem, kysela okurka (1, 3, 7, 12)

Jidlo si mizete nechat zatavit do plastové krabicky bez priplatku
Jidlo si muzZete objednat do 12 hodin na dalSi den, tel €. 702 174 401,
e-mailem na penzion@vodarnabedrichov.cz

Zména jidelnicku vyhrazena!!! Jidla ptipravil: David Ullrich a kolektiv.
Jidelnf listek sestavil: vedouci provozu Frantisek Kiiz
Uvedena vaha masa je vidy v syrovém stavu!



