JIDELNI LISTEK

2.6.-6.6.2025

PONDELI 2.6. Polévka rajcatova s bazalkou, cesnekem a téstovinami (1, 3, 12)

1. 350g Selské veprové rizoto, strouhany syr, okurka (7,12)
2. 150g Smazeny mlety smetanovy karbanatek, mlééna bramborova kase masténa maslem, kompot (1,3, 7)
3. 3509 Salat z kiupavych listl s rajcaty, okurkou a koprem, trhana susena sunka (30g), varené vejce, dip z dijonské

hofcice a kysané smetany, pecivo (1, 3, 7,10,12)

UTERY_3.6. Fazolova polévka s uzeninou (1, 6)

1. 120g Milanské Spagety s provensalskym kofenim sypané strouhanym syrem ( uzenina, cibule, protlak) (1,3,7)
2. 150g Kufreci slza v hermelinové omacce s bazalkou, gratinované brambory, zapecené se syrem (1, 3, 7)

3. 220g Zapeceny kvétak s brokolici a syrem, vafrené brambory masténé maslem, zeleninova pfizdoba (3, 7, 12)

STREDA 4. 6. Uzeny vyvar se zeleninou a bramborem (9)

1. 180g Spanélska drubezi jatra (cibule, protlak, éervené vino, worcester), dusena ryze (1,12)
2. 120g Kureci pikantni smés s olivami, cibuli, rajéaty, paprikami, sypana nivou na smazeném bramboraku (1,3,7)
3. 3509 Téstovinovy salat s grilovanou zeleninou, opecenou cizrnou, susenymi rajéaty a kukufrici, sypany balkanskym

syrem, pecivo (1,3,6,7,9,10)

CTVRTEK 5. 6. Bramborova se zeleninou a houbami (1,6,9)

1. 120g Dusené hovézi kostky na ¢esneku se Spenatem a bramborovym knedlikem (1,3,7)
2. 200g Smazeneé rybi filé, varené brambory, masténé maslem, citron (1,3,7,9,10)

3. 3509 Farfalle s boloriskou zeleninovou smési, sypané italskym syrem (cibule, rajcata, cukety, lilek, petrzelka, cesnek,
protlak, chilli (1,3,7)

PATEK _6.6. Draibezi vyvar se zeleninou a téstovinami (1,3,9)

1. 300g Pecena uzena krkovice s bramborovou lepenici s cibulkou, kysela okurka (1,12)

2. 1509 Platek z veprové pecené s restovanymi zampiony na Salotce s bilym vinem a smetanou,
pecené bramborové mésicky (1,7,12)

3. 350g Michany lusténinovy salat s kukufici, cibulkou a barevnymi paprikami, podavany s kurecim peéenym masem,
pecivo (1,3,6,9,10,11)

Jidlo si mizete nechat zatavit do plastové krabicky bez priplatku
Jidlo si muzete objednat do 12 hodin na nasleduijici den, tel ¢. 702 174 401,
e-mailem na penzion@vodarnabedrichov.cz

Zména jidelnicku vyhrazena!!! Jidla ptipravil: David Ullrich a kolektiv.
Jidelni listek sestavil: vedouci provozu FrantiSek Kiiz
Uvedena vaha masa je vZdy v syrovém stavu!



