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Vazen{ hosté, vitdme Vas v Restauraci Na Stodolci, tradi¢ni
¢eské venkovské hospodé v modernim slova smyslu.
Domdci, Cerstvé a lokdlni, z trouby na stidl, z ruky na talif,
ze zahradky do kuchyné, to nejsou jen fraze a libiva hesla,
ale faktické popsani skute¢nych zdkladld a pilifi fungovani
nas$i kuchyné. NaSe hospoda lezi uprostted pastvin a luk,
obklopena netirodnou, ale krasnou, divokou piirodou," kdy
na dohled z venkovni zahradky jsou zahony s bilinkami, nami
vysazené ovocné stromy a dlouhd lipova alej. Ve z okoli, co se
dd, se snazime zaclenit do nabidky nasi restaurace. Z jablek
peceme Striidl, ze Svestek piipravujeme ovocné knedliky,
z borlGvek z okolnich lesi marmelddu i jimi posypeme
livance, vypéstovanou =zeleninu poddvame pfi snidanich,
houby z lesa su$ime a nakldddme, z vypéstovanych dyni

Pifedkrmy

Hovézi vyvar, maso, zelenina, @

domiéci nudle, 85 K¢
Repa nami uzena, Cerstvy kozi syr

z Drzovic, opeceny chléb 185 K¢
Hlavni jidla

Salat s petenou dyni a zeleninou, ¢ocka,

opeceny chléb 275 K¢
Specle se §pendtem, krém z olomouckych
tvarlizkd, vejce, kysela cibulka 275 K¢
Kroupové rizoto s houbami, ovci syr

od Lausmant z Drzovic 295 K¢
Trhana kachna v nasi housce,

¢ervené zeli, brusinkova majonéza 310 K&
N&s tatardk z hoveézi kvétové Spicky, €2

vejce 60,5 °C, topinky na sucho 325 K¢
Vepfovd panenka s houbovou omackou,

malé opecené brambory 355 K¢
Veprovy tizek, svatetni bramborovy salat 325 K&
Kynuté knedliky plnéné trhanym masem,
cibulova péna 295 K¢
Bramborové $igky s makem, maslo, cukr 175 K&
Détska jidla

Kutecf Hzek s bramborovou kagf,

mrkvovy salat 195 K¢
' Dukétové buchticky -

s vanilkovym krémem 195 K¢

a cuket ptipravujeme polévky. Med mame od souseda véelafe,
jehoz viely opylovévaji nase lipy. VétSinu dodavateli mdme
z nejbliz&tho okoli.. Maso,” syry a mlééné vyrobky pochdzi
zregionu, ale i mosty, likéry a palenky a hlavné nase pivo, které
si jinde nez u nds neddte. Brambory a daldi zeleninu mdme
z Litométicka, pfimo od péstiteld a co nevypéstuji oni, vymeéni
s jinymi a ndm dovezou. Stejné tak vino mame od vinafd
z okoli Mélnika a Litoméfic. Co Im‘,’}ieme, pfipravujeme sami,
denné Cerstvé houskové a bramborové knedliky, plnéné ovocné,
ale is trhanym masem, téstoviny, pastiku, marmelddy, kolace,
buchti¢ky, zmrzlinu, vSe ndmi vyrobené, domdci, a Cerstvé,
na kaZdy den pro vas pfipravené. Dobrou chut!
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Dezerty

Stodolecké livanecky borlivkové 3 ks 210 Ké
Stodolecké livanecky tfi chuti 3 ks 210 K¢
Stodolecky livanecek s borlivkami 1ks 110 K¢
Nas jable¢ny Striidl se Slehackou,

vanilkovy krém 185 K¢
Svestkovy knedli¢ek v méku

s prepusténym maslem, cukrem

a svestkovou marmeladou 125 K¢
K pivu a vinu

Domaéci utopenec ve sklenicce, chléb zdejsi 95 K¢
Varnsdorfské klobasky, horcice, kien,

chléb zdejsi 145 K¢
Vybér farmérskych syri, naSe marmeldda,

chléb zdejsi 210 K¢
Mandle oprazené, solené 50g 85 K¢




Napojovy listek

Nealkoholické napoje

Doméci ledovy ¢aj (0,31) © |
ferny/ovocny :
Doméci limondda merutikova (0,3D) 60 K¢
Coca Cola, Fanta (0,331) 65 K¢ ':
Kofola (0,11) 15KE
Tonic od Galli (0,251) 65 K¢
Jable¢ny most od Gresika 100% (0,31) 75 K¢
Hruskovy most od Gresika 100% (0,31) 75 K¢

" Mattoni perlivd, jemnd perliva (0,331) .~ 55 K&
Aquila neperliva (0,331) 55 K¢
Voda kohoutkovd karafa (11) 45 K¢
Kava iy
100% vybérovd Arabica, specidlné Kave “‘ﬁ,é :
pro nds praZend. Zeptejte se nds,  sacbet
co prdvé mdme na mlynku. ) ST
Espresso 9g (30ml) 65 K¢
Espresso Doppio 18g (60ml) 75 K¢

ProdlouZené espresso 9g (30ml + 30ml vody) 65 K¢

Espresso macchiato 9g 75 K¢
Cappuccino 9g 85 K¢
Porce domdci §lehacky 15 K¢
Med 15 K¢
Teplé népoje

Caj sypany ovocny/Cerny/zeleny/

hefménkovy od Gresika (0,41) 75 K¢
Caj porcovany od Gresika (0,41) 50 K¢
Caj z Cerstvé maty (0,41) 75 K¢
Caj z Cerstvého zazvoru (0,41) 75 K¢
Caj z Cerstvé maty a zazvoru (0,41) 75 K¢
Svareny most se skofici (0,21) 65 K¢
Kakao se Slehackou { 75 K¢

Svateny most s hruskovici (0,2 1/ 0,02 hruskovice) 95 K¢

Horka slivovice s medem (0,2 1/ 0,04 slivovice) 85 K& |

Grog (0,041 rumu) 85 K¢
Horka griotka (0,2 1 / 0,04 griotky) 85 K¢
Nas svatak z vina od Krause z Mélnika (0,2 1) 105 K¢

)

60 K¢

Pivo ¢epované 0,31/ 0,51

Stodolecky Lisdk 11° — polotmavy lezédk 45 K&/ 65 K¢
RukodéInym pivovarem Falken3tejn z Krdsné Lipy

varené, nepasterizované, nefiltrované, spodné kvasené,
polotmavé pivo sprdvné vyvdZené chuti z 5 druh sladu,
Ceského chmele, které si nikde jinde neZ u nds neddte...
Pilsner Urquell - svétly lezdk 50K¢ / 75 K¢

Pivo lahvové

Stodolecky Lisak 11° (0,51) 70 K¢
Stodolecky Lisak 11° (11) 140 K¢
Bakalar nealkoholicky
za studena chmeleny (0,51) 65 K¢
. Michané napoje
. Aperol Spritz 135 K¢
Prosecco, Aperol, soda
Gin tonic 130 K¢

Gin, tonic, limeta

Pélenky, likéry a lihoviny (0,041/ 0,021)
Stodolecka kminka 38 % 75 K&/ 45 KE
tradicni sudetonémecky likér '
Décinska Jefabinka 46 %
regiondin{ pdlenka

Slivovice 45 % Galli
z dubového sudu

Hruskovice 45% Galli

Jablkovice 40% Galli
z dubového sudu

LuZicka bylinna 25% Galli
Zazvorovy likér 35% Galli
Becherovka

Griotka od Gresika 26 %
Rum Bartida 37,5% 75 K¢/ 45 K¢
Gin OMG od Zufanka 45 % 95 K&/ 65 K¢
odborniky hodnoceny jako jeden z nejlepSich na svété -
RiZenin 30% 75 KE/ 45 K¢
jablkovice, §fpky, echinacea, skofice, pomerancovd kiira -

85 K¢ /55 K¢
95 KC/ 65 K¢

85 K¢/55 K¢
95 K¢/ 65 K¢

75 K&/ 45 K&
75 K&/ 45 K&
75 K&/ 45 K&
75 K&/ 45 K&

Aperitivy

Martini Bianco/Extra dry (0,11) 50 K&
Campari (0,051) 50 K¢
Prosecco 0,11 95 K¢



Vinny listek

Rozlévana vina

Veltlinské zelené Clasic, Madl Maly vinat, Velké Bilovice, bilé, suché

0,11 70 K¢
Cuvée rosé Clasic, Madl Maly vinaf, Velké Bilovice, rizové, suché 0,11 70 K&
Zweigeltrebe Claéic, Madl Maly vinat, Velké Bilovice, cervené suché 0,11 70 K¢
Bila vina . RaZova vina
Hibernal, Mélnické vinafstvi Kraus, © Moravska vina
polosladké 0,75 1 390 K¢ ,
: :  Merlot Rosé, Vino Hort 0,75 1 390 K¢
Ryzlink rynsky, Skolni statek Mélnik, DAL : { y
suché 0,751 390 K¢ @ Franceska Rosé, Vino Hort 0,75 1 425 K¢
vitéz v kategorii riizovd vina 2024-2025
Bild Frankovka, Jan Stavek, i dleprivodce Nejlepsimi viny CR
Némcicky 0,75 1 575 KC
Cuvée Beton Sauvignon a Palava, . Cervena vina
Madl Maly vinaf, Velké Bilovice 0,75 1 425 K¢ : iy
' ‘ . Moravska vina
Rulandské Sedé, Skolni statek Mélnik, : :
polosuché 0,75 1 425 K¢ @ Frankovka V.0.C 2022, Jan Stavek,
:  Némcicky 0,75 1 590 K¢
Pinot-Blanc 2023, : : : i
zamek Lobkowicz Roudnice 0,75 1 475 K¢ ¢ Fratava, Zamek Lobkowicz Roudnice, g
: suché 0,751 425 K¢
Frankovka 2022 barigque,
Sumivé vina Madl Maly vinat, Velké Bilovice 0,75 | 575 K¢

Sekt Kraus brut, Mélnické vinafstvi Kraus, :
Cechy, Ceskd republikar 590 K¢

Prosecco Superiore D.O.C.G. brut, :
Valdobbiadene, Italie 550 K¢ :

Prehled alergenii Vdm na poZdddni predloZime.

Oteviraci doba restaurace Na Stodolci ¢  Proddvame také darkové poukazy osobné
leden - bfezen: po - Ct: 15:00 - 21:00, pd - s0: 11:30 - 22:00, ne: 11:30 - 21:00 v restaura_ci nebo onlin’e na penzion@ f.
duben - Fijen: ne-¢t: 11:30 - 21:00, pa-so: 11:30 - 22:00 nastodolci.cz v hodnotach 500 a 1000 K¢.
listopad: po-ct: 15:00 - 21:00, pa-ne: 11:30 - 22:00 k ;

prosinec: po-ne: 11:30 - 22:00 i - b .-.@ Piijimame

| 23.11. 2026 - 25. 12. 2026 ZAVRENO I I— platbu kartami

Provozovatel Na Stodolci, spol. s r. 0., Provozovna Dolni Chiibska ¢.p. 40, 407 44
E-mail: penzion@nastodolci.cz
Rezervace tel.: +420 412 381 028, Odpovédny vedouci Matéj Kudla

www.nastodolci.cz /| 8 @cafe.tyjatr / 8 @nastodolci



