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Vézeni hosté,

vitame Vas v Restauraci Na Stodolci, moderni venkovské ceské
hospodé. Jasné si uvédomujeme svou polohu na ¢esko-némeckém
pomezi, uprostfed pastvin a luk, kde mistni zemédélec nic
nezasadi, jen jeho dobytek vse spase.

Po cely rok se snazime Vam prostiednictvim kulina¥ského
zazitku piinaset to nejlepsi z okoli. Zakladnimi pilifi nasi
filosofie zistavd kvalita, Clerstvost a sezonnost. Vafime
ze surovin od dodavateld z nejbliz§iho okoli a co miZeme,
piipravujeme sami. Hovézi i vepfové maso pochazi vyhradné

Predkrmy

Hovézi vyvar, maso, zelenina, €I

domaci nudle 85 K¢
Bramborova krémova polévka, houby,

majoranka 75 K¢
Repa nami uzena, Cerstvy kozi syr

od Lau$manu z DrZovic 165 K¢
Pastika z husich jater, prazené mandle,

hruskova marnteldda, opeceny chléb 155 K¢
Tatardk na topince @ 145 K¢
Domaci utopenec ve sklenicce 75 K&
Hlavni jidla

Salat s pecenou dyni a zeleninou,

¢ocka, opeceny chléb : 245 K¢
Kroupové rizoto s houbami, ov¢i syr

od Lausmanu z DrZovic 255 K¢
Specle se $pendtem, krém z olomouckych
tvartizkd, vejce, kyseld cibulka 255 K¢
Trhand kachna v nasi housce,

cervené zeli, brusinkova majonéza 275 K¢
1/4 Kachna pomalu pedend, Cervené zeli,
bramborovy knedlik 295 K¢
Nas tatarak z hovézi kvétové spicky, |

vejce 60,5 °C, topinky na sucho > 295Kc¢
Veptova panenka s houbovou oméackou,

malé opecené brambory 345 K¢
Vepfovy fizek, svatecni bramborovfr salat 285 K¢
Kynuté knedliky plnéné trhanym masem, i
cibulova péna “ _ 265 K¢
Bramborové SiSky s makem, maslo, cukr 185 K¢

z tuzemskych chovii, hovézi navic v bio kvalité, zvéfinu mame
z lesti Ceského Svycarska a LuZickych hor, &erstvé syry rukodéIné
vyrabi Lau$manovi na farmé DrZovice, ostatni mlé¢né vyrobky
kupujeme od Varnsdorfské mlékarny, med od mistniho vCelafe,
¢aje a koteni od pana Gresika z Dé¢ina.

V budoucnu zaénou plodit i nase sady. Jidlo miZete zapijet pivem
vafenym vyhradné pro nas od pivovatu Falkenstejn v Krasné Lipé
anebo viny z Mélnicka, Moravy, ale i Rakouska ¢i Italie a Francie.

Détska jidla

Kufeci fizek s bramborovou kasi,

mrkvovy saldt 165 K¢
Dukatové buchticky
s vanilkovym krémem 155 K¢

Dezerty

Svestkovy knedli¢ek v mdku s pfepusténym
maslem, cukrem a svestkovou marmelddou 95 K¢

Stodolecké livanecky bortivkové 165 K¢
Stodolecké livanecky tfi chuti 165 K¢
N&s jable¢ny $tridl se Slehackou,

vanilkovy krém 145 K¢
Vybér farméfskj*clh syrd, nase marmelada 175 K¢
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Napojovy listek

Nealkoholické napoje

Domaci limonada merurikova (0,31) 60 K& :
Kofola (0,11) ' 15 K¢ |
Coca Cola, Fanta (0,331) 45 K¢
Tonic Kinley (0,251) 45 KE
Jableény most 100% (0,31) 60 K¢
Hruskovy most 100 % (0,31) - 60 K¢

: Pomerancovy dzus (0,11) 18 K¢
Mattoni perliva, jemné perliva (0,331) - 45 K¢
Aquila neperliva (0,331) 45 K¢
Voda kohoutkova }carafa (1l) 30 K¢
Kéava
100% vybérovd Arabica, specidlné Kave také |
pro nds prazend. Zeptejte se nds, sseboul
co prdvé mdme na mlynku. _ Sh S 4
Espresso 9g (30ml) 55 K¢
Espresso Doppio 18g (60ml) 70 K¢
Prodlouzené espresso 9g (30ml + 30ml vody) 55 K¢
Espresso macchiato 9g 70 K¢
Cappuccino 9g 85 K¢
Cesky Turek 9g 55 K¢
Porce domaci slehacky 15 K¢
Med / 15 K¢
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Teplé néapoje

Caj z Cerstvé maty (0,41) 70 K¢
Caj z Cerstvého zazvoru (0,'41) 75 K¢
Caj z Cerstvé maty a zdzvoru (0,41) 75 K¢
Caj porcovany (0,41) 45 K¢
Svareny most se skorici (0,21) _ 55 K¢
Horka slivovice s medem (0,2 1/ 0,04 slivovice) 85 K¢
Nas svarak (0,15 1) | 95 K¢
Grog (0,041 rumu) 85 K¢

Horka griotka (0,21 / 0,04 griotky) _ 85 KC .

Pivo ¢epované 0,31/ 0,51

Stodolecky Lisak 11° - polotmavy lezak 45 K¢/ 65 K¢
Rukodélnym pivovarem Falkenstejn z Krdsné Lipy

varené, nepasterizované, nefiltrované, spodné kvasené,
polotmavé pivo sprdvné vyvdzZené chuti z 5 druhi sladu,
Ceského chmele, které si nikde jinde neZ u nds neddte...

Pilsner Urquell - svétly lezak 45K | 65 KC

Pivo lahvové

Stodolecky Lisak 11° (0,51) 65 K¢
Stodolecky Ligdk 11° (11) 130 K¢
Radegast Birell nealkoholické pivo (0,51) 50 K¢

Pélenky, likéry a lihoviny (0,041/ 0,021)

Stodolecka kminka 38 % 65 K¢/ 45 K¢
:  tradi¢ni sudetonémecky likér

Décinska Jefabinka 46 % 65 K¢/ 45 KC

regiondlni pdlenka

Slivovice od Zufanka 45 % 75 K&/ 55 K&

z dubového sudu

Hru8kovice od Zufanka 45 %
Ofechovka od Zufdnka 35%
Kontu$ovka od Zufanka 40 %
legenddrni bylinny likér

65 KC/ 45 Ke
65 K¢/ 45 Ké
65 K¢/ 45 KE

Becherovka 60 KC/ 40 KC
Griotka od Gresika 26 % 60 KC/40 KC
Rum Bartida 37,5% 60 K¢/ 40 KE

Gin OMG od Zufanka 45% 75 K&/ 55 K&
odborniky hodnoceny jako jeden z nejlep3ich na svété

Whisky 0,041

Flaming Pig, irskd whisky 110K¢
Akashi, japonska whisky 125 K¢
Rum karibsky 0,04 [

Diplomatico 110 K¢
Aperitivy .
Martini Bianco /Extra dry (0,11) 50 K¢

Campari (0,051) 50 K¢



Vinny listek

Rozlévana vina

Veltlinské zelené Clasic, Madl Maly vinaf, Velké Bilovice, bilé, suché

Cuvée rosé Clasic, Madl Maly vinaf, Velké Bilovice, rizové, suché

Frankovka 2014, Vit Sedlacek, Vrbice, Cervené, suché

Bila vina
Ceska vina

Hibernal, Mélnické vinafstvi Kraus,
polosladké 0,75 1

Ryzlink rynsky, Skolni statek Mélnik,
suché 0,751

M K4 vt

Bila Frankovka, Jan Stavek,
Némcicky 0,75 1

Klaret Rulandské modré, Vit Sedlacek,
Vrbice 0,75 1

Cuvée Palava, Gala vinatstvi,
Bavory 0,75 |

Rulandské Sedé, Madl Maly vinaf,
Velké Bilovice 0,75 1

Cuvée Beton Sauvignon a Palava,
Madl Maly vinaf, Velké Bilovice 0,75 1
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Griiner Veltliner, Wachau,
Rakousko 0,75 1

390 K¢

390 K¢

550 K¢

475 K¢

550 K¢

425 K¢

390 K¢

500 K¢

Sumiva vina

Ceska republika, Sekt Kraus brut,
Meélnické vinatstvi Kraus 0,75 1

Italie, Prosecco Superiore D.O.C.G.,
Valdobbiadene, brut 0,75 1

RéZova a oranZzova vina

Moravska vina

Tercie, Jan Stavek, Némcicky 0,75 1
Trimini, TTi ¢tvrté, Botetice 0,75 1
Cervena vina

Moravska vina

Bergrus (Pinot Noir, Merlot) 2022,
Gala vinafstvi, Bavory 0,75 1

Frankovka V.0.C 2022, Jan Stavek,
Némcicky 0,75 1

Cabernet Moravia 2016, Vit Sedlacek,
Vrbice 0,75 1

Frankovka 2021, Madl Maly vinaf,
Velké Bilovice 0,75 1
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Primitivo, Puglia, Italie 0,75 1

| 0,151 75 K¢
0,151 75 K¢
0,151 75 K¢

590 K¢

490 K¢

450 KC

575 K¢

790 K¢

590 K¢

450 K¢

425 K¢

550 K¢

Oteviraci doba restaurace Na Stodolci *

biezen-kvéten, fijen-iinor
ne-¢t: 11.30-20.00
pd-so: 11.30-22.00

Cerven-zati
ne-<¢t: 11.30-21.00
pd-so: 11.30-22.00

Prehled alergenti Vdm na poZdddnf pfedloZime.
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Proddvdme také ddrkové poukazy osobné v restauraci nebo
online na penzion@nastodolci.cz v hodnotach 500 a 1000 K&.
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platbu kartami

Provozovatel Na Stodolci, spol. s r. 0., Provozovna Dolni Chiibskd ¢.p. 40, 407 44
E-mail: penzion@nastodolci.cz
Rezervace tel.: +420 412 381 028, Odpovédny vedouci Matéj Kudla

www.nastodolci.cz /| B @cafe.tyjatr / B8 @nastodolci



