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Liebe Gaste,

willkommen im Restaurant Na Stodolci, einer modernen
tschechischen Landgaststdtte. Wir sind uns unserer Lage an
der tschechisch-deutschen Grenze, inmitten von Weiden und
Wiesen, wo der oOrtliche Bauer nichts anbaut, sondern nur sein
Vieh weidet, bewusst.

Das ganze Jahr {iber sind wir bestrebt, Ihnen das Beste aus der
Umgebung in Form eines kulinarischen Erlebnisses zu bieten.
Qualitdt, Frische und Saisonalitdt bleiben die Eckpfeiler unserer
Philosophie. Wir kochen mit Zutaten von Lieferanten aus der
unmittelbaren Umgebung und was wir koénnen, bereiten wir
selbst zu. Rind- und Schweinefleisch kommen ausschlieflich von

Vorspeisen
Rinderbriihe, Fleisch, Gemiise, €

hausgemachte Nudeln 85 K¢
Cremige Kartoffelsuppe, Pilze, Majoran 75 K¢
Rote Bete von uns gerduchert, frischer

Ziegenkdse von einem kleinen Bauernhof = 165 K¢
Gdnseleberpastete, gerdstete Mandeln,
Birnenmarmelade, gerdstetes Brot 155 K¢
Tartar auf Toast 145 K¢
Hausgemachtes Ertrinken im Glas 75 K¢
Hauptgerichte

Salat mit gerostetem Kiirbis

und Gemutse, Linsen, gerdstetem Brot 245 K¢
Buchweizenrisotto mit Pilzen, Schafskdse

von einem kleinen Bauernhof 255 K¢
Spatzle mit Spinat, Olmtitzer Quargel

Aufstrich, Ei, sauren Zwiebeln 255 K¢
Entenfleich Burger, '
Preiselbeer - Mayonnaise, Rotkohl 275 K¢
1/4 Ente langsam gebratene, Rotkohl,
Kartoffelknodel, Zwiebel 295 K¢
Stodolecer Tartar, Eier 60,5 °C, GT:)

gerdstetes Brot 295 K¢
Schweinefilet mit Pilz Sauce,

Bratkartoffeln 345 K¢
Schweineschnitzel,

Bohmische Kartoffelsalat 285 K¢
Sauerteigknﬁdel gefiillte mit Hackfleisch, 2
Zwiebelmousse 265 K¢

Kartoffelkegel,

| Mohn, Butter, Zucker 185 K¢

heimischen Bauernhdfen, das Rindfleisch in Bioqualitdt, Wildbret
aus den Wildern der Bohmischen Schweiz und des Lausitzer
Gebirges, Frischkdse wird von der Familie LauSman auf ihrem
Bauernhof in DrZovice handgefertigt, andere Molkereiprodukte
beziehen wir von der Molkerei Varnsdorf, Honig von einem
ortlichen Imker, Tee und Gewiirze von Herrn Gresik aus Décin.

In Zukunft werden auch unsere Obstgdrten Friichte tragen. Die
Speisen konnen mit dem exklusiv flir uns gebrauten Bier der
Brauerei Falkens$tejn in Krasna Lipa oder mit Weinen aus Mélnik,
Méhren, aber auch aus Osterreich, Italien und Frankreich

genossen werden.
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Fiir Kinder

Hdhnchenfilet, Kartoffelptiree,

Mohrensalat mit Apfeln 165 K¢
Dukatenbrotchen mit Vanillecreme 155 K¢
Desserts

Zwetschgenknddel in Mohn mit gekldrter

Butter, Zucker und Pflaumenmarmelade 95 K¢
Hausgemachte Liwanzen, Blaubeeren,

Sahne, 3 St. 165 K¢
Hausgemachte Liwanzen,

drei Geschmack, 3 St. 165 K¢
Hausgemachter Apfelstrudel

mit Schlagsahne, Vanillecreme 145 K&
Regionale Kasesorten,

unsere Marmelade 175 K¢




Getrankekarte

Alkoholfreie Getr'ankg

Hausgemachte Aprikosenlimonade (0,31) 60 K& :
Kofola (0,11) ' 15 K¢ |
Coca Cola, Fanta (0,331) 45 K¢
Tonic Kinley (0,251) 45 KE
Apfelmost 100% (0,31) 60 K¢
Birnenmost 100 % (0,31) 60 K¢

~ Orange Juice (0,11) 18 K¢
Mattoni—mineralwasser fein / sprudeln (0,331) 45 K¢
Aquila stilleswasser (0,331) 45 K¢
Leitungwasser ka;afe (11)

Kaffee
100% Arabica, speziell ausgewdhlt

Ceffes .

o

nur fiir uns gerdstet. Fragen Sie uns, toge /

was gerade in der Miihle ist. _
Espresso 9g (30ml) 55 K¢
Espresso Doppio 18g (60ml) 70 K¢
Americano 9g (30ml + 30ml Wasser) 55 K¢
Espresso macchiato 9g 70 K¢
Cappuccino 9g 85 K¢
Tirkisch Kaffee 9g 55 K¢
Portion hausgemachte Schlagsahne 15 K¢
Honig / 15 K¢
HeiBe Getranke

Frischer Minztee (0,41) 70 K¢
Tee von frischem Ingwer (6,41) 75 K¢
Frischer Minz- und Ingwertee (0,41) 75 K¢
Verpackt Tea (0,41) 45 K¢
Warmer Most mit Zimt (0,21) _ 55 K¢
Heif3 Slivovitz mit Honig (0,2 1 / 0,04 Slivovicz) 85 K¢
Glithwein (0,151) | 95 K&
Grog (0,041 rumu) 85 KC
Heif3 Griotte (0,2 1/ 0,04 griotky) 85 KC .

30 K¢

Bier vom Fass 0,31/ 0,51

Stodolecky Lisak / Fuchs vom Stodolec 11°

— halbdunkles Lagerbier

45 K¢/ 65 KC

Gekocht in der Brauerei Falken3tejn in Krdsnd Lipa, nicht
pasteurisiert, nicht filtriert, einzigartiges halbdunkles Bier
mit ausgewogenem Geschmack aus fuinf Malzsorten vom

bohmischen Hopfen.
Pilsner Urquell - helles Lagerbier

Flaschen Bier
Stodolecky Lisak 11° (0,51)
Stodolecky Lisak 11° (11)

Radegast Birell Alkoholfreies Bier (0,51)

45KC /| 65 K¢

65 K¢
130 K¢
50 K¢

Likdre und Brande (0,041/ 0,021)

Kimmelliker Stodolec 38 %

\' Traditionelle regionale Rezeptur

Tetschner Ebereschenschnaps 46 %
Zertifikatgerechtes regionales Produkt
Pfaumenschnaps aus Eichenfal} 45%
Birne 45%

Nussknacker 35 %

Kontuschowka 40% 9okrauter mit Honig
Becherovka

Griotka - Kirschlikor 26 %

Rum Bartida 37,5 %

Gin OMG 45% |

Whisky 0,041
Irischer Whisky des ,, Flaming pig“
Akashi, Japanischer Whisky

Carribean Rum 0,04 1

Diplomatico

Aperitifs
Martini Bianco /Extra dry (0,11)
Campari (0,051)

65 KC/ 45 K¢
65 K¢/ 45 K¢

75 K¢/55 K¢
65 KC/ 45 Ke
65 KC/ 45 K¢
65 K¢/ 45 Ke
60 K¢/ 40 K¢
60 K¢/ 40 KE
60 K¢/ 40 K¢

75 K&/ 55 K¢

110K¢
125 K¢

110 K¢

50 K¢
50 K¢



Weinkarte

Nach einem Glas

Veltlinské zelené Clasic, Weingut Madl Maly vinat, Velké Bilovice, Weiwein, trocken
Cuvée rosé Clasic, Weingut Madl Maly vinat, Velké Bilovice, Rose, trocken

Frankovka 2014, Weingut Vit Sedlacek, Vrbice, Rotwein, trocken

Weiweine
Tschechische Weine

Hibernal, Weingut Kraus aus Mélnik,

halbtrocken 0,75 1 390 K¢
Ryzlink rynsky, Weingut Skolni
statek Meélnik, trocken 0,75 1 390 K¢
Mihrische Wei
Weil} Frankovka, Weingut Jan Stavek,
Némcicky 0,75 1 . 550 K¢
Klaret Rulandské modré, :
Weingut Vit Sedlacek, Vrbice 0,75 1 475 K¢
Cuvée Palava, Weingut Gala,
Bavory 0,75 | 550 K¢
Rulandské Sedé, Weingut
Madl Maly vinaf, Velkeé Bilovice 0,75 1 425 K¢
Cuvée Beton Sauvignon a Palava, Weingut
Madl Maly vinaf, Velké Bilovice 0,75 1 390 K¢
Weltweine
Griiner Veltliner, Wachau,

500 K¢

Osterreich 0,75 1

0,151 75 K¢

0,151 75 K&
0,151 75 K¢

Schaumweine

Tschechische Republik, Sekt Kraus brut,

Weingut Kraus aus Mélnik 0,75 1 590 K¢
Italien, Prosecco Superiore D.0O.C.G.,
490 K¢

Valdobbiadene, brut 0,75 1

Rosé- und Orange-Weine
Mahrische Weine
Tercie, Weingut Jan Stavek, Némcicky 0,751 450 K&

Trimini, Weingut Tii ¢tvrté, Boretice 0,751 575 K¢

Rotweine
Madhrische Weine

Bergrus (Pinot Noir, Merlot) 2022,

Weingut Gala, Bavory 0,75 1 790 K¢
Frankovka V.0.C 2022, Weingut Jan Stévek,
Némcicky 0,75 1 590 K¢
Cabernet Moravia 2016,
Weingut Vit Sedlacek, Vrbice 0,75 1 450 K¢
Frankovka 2021, Weingut Madl Maly vinat,
Velké Bilovice 0,75 1 425 K¢
Weltweine

550 K¢

Primitivo, Puglia, Italien 0,75 1

Offnungszeiten restaurant Na Stodolci *

Mdrz-Mai, Oktober-Februar
So-Do: 11.30-20.00
Fr-Sa: 11.30-22.00

Juni-September
So-Do: 11.30-21.00
Fr-Sa: 11.30-22.00

Eine Liste der Allergene stellen wir Ihnen auf Anfrage gerne zur Verfiigung.

.’ ____-_._-‘
[ VISA
AL 23 1A

o> Wir verkaufen auch Geschenkgutscheine in Hohe von 500
@S ;41000 CZK personlich im Restaurant oder online unter
ﬂ B penzion@nastodolci.cz.

Akzeptiert Zahlung mit Karten

Betreiber Na Stodolci, spol. s 1. 0. Betriebstitte Dolnf Ch¥ibska &.p. 40, 407 44

E-mail penzion@nastodolci.cz

Reservierung +420 412 381 028, Verantwortlicher Leiter Matéj Kudla

www.nastodolci.cz /| B @cafe.tyjatr / 8 @nastodolci



